
    

皐
月 

御
献
立 

 

横
浜
ベ
イ
シ
ェ
ラ
ト
ン 

ホ
テ
ル
＆
タ
ワ
ー
ズ 

日
本
料
理 

 
 

木
の
花 

先
附 

  

椀
盛
り 

 

造
里 

 

焼
物
八
寸 

      

煮
物 

  

食
事 

  

甘
味 

蛸
湯
引
き
梅
肉
和
え 

お
倉
豆
腐 

浜
防
風 

花
穂 

酢
ゼ
リ
ー 

 

浅
利
真
蒸 

白
ア
ス
パ
ラ 

 
季
節
の
御
造
里 

あ
し
ら
い 

 
油
目
木
の
芽
焼
き 

山
独
活
南
蛮
漬
け 

じ
ゅ
ん
さ
い
と
ト
マ
ト 

長
芋 

割
り
露 

柚
子 

鯛
昆
布
〆
粽
寿
司 

鴨
ロ
ー
ス
根
深
巻
き 
葱 

田
楽
味
噌 

山
菜
浸
し 

糸
が
き 

 

久
世
茄
子
煮 

稚
鮎
紫
蘇
揚
げ 

こ
し
あ
ぶ
ら 

煮
卸
し 

針
葱 

 

桜
海
老
御
飯 

蕗 

梅
香
煎 

香
の
物 

赤
出
汁 

 

季
節
の
甘
味 

※
仕
入
れ
状
況
に
よ
り
一
部
料
理
内
容
の
変
更
、
ま
た
は
内
容
・
盛
り
付
け
等
が
変
わ
る
場
合
が 

ご
ざ
い
ま
す
。
予
め
ご
了
承
く
だ
さ
い
。  

 
 

 
 

 
 

 
 

 
 

 
 

 
 

 
 

 


