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蟹
と
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麻
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紅
葉
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打
ち
と
小
菁
蕪 

 

季
節
の
御
造
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あ
し
ら
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牛
肉
朴
葉
焼
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甘
海
老
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〆
と
線
長
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鯖
酢
〆
棒
寿
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ぽ
ろ
た
ん
栗
衣
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銀
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余
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菊
葉
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胡
桃
か
す
て
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蓮
根
煎
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海
老
芋
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出
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煮
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の
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の
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赤
出
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季
節
の
水
菓
子 

※
仕
入
れ
状
況
に
よ
り
一
部
料
理
内
容
の
変
更
、
ま
た
は
内
容
・
盛
り
付
け
等
が
変
わ
る
場
合
が 

ご
ざ
い
ま
す
。
予
め
ご
了
承
く
だ
さ
い
。  

 
 

 
 

 
 

 
 

 
 

 
 

 
 

 
 

 


