
    

 

霜
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御
献
立 

 

横
浜
ベ
イ
シ
ェ
ラ
ト
ン 

ホ
テ
ル
＆
タ
ワ
ー
ズ 

日
本
料
理 

 
 

木
の
花 

温
先
附 

 

椀
盛
り 

 

造
里 

 

焼
物
八
寸 

       

煮
物 

  

食
事 

  

水
菓
子 

蟹
と
胡
麻
豆
腐 

菊
菜
菊
花
餡 

 

紅
葉
鯛
葛
打
ち
と
京
小
蕪
菁 

 

季
節
の
御
造
里 

あ
し
ら
い 

 
牛
肉
朴
葉
焼
き 

甘
海
老
昆
布
〆
と
線
長
芋 

鯖
酢
〆
松
前
寿
司 

ぽ
ろ
た
ん
栗
衣
揚
げ 

銀
杏 

零
余
子 
菊
葉 

 

胡
桃
か
す
て
ら 
蓮
根
煎
餅 

 
 

公
孫
樹
丸
十 

葉
煎
餅 

 

海
老
芋
揚
げ
出
汁 

 

鱈
白
子 

煮
卸
し 

 

鯛
と
き
の
こ
御
飯 

香
の
物 

赤
出
汁 

 

季
節
の
水
菓
子 

※
仕
入
れ
状
況
に
よ
り
一
部
料
理
内
容
の
変
更
、
ま
た
は
内
容
・
盛
り
付
け
等
が
変
わ
る
場
合
が 

ご
ざ
い
ま
す
。
予
め
ご
了
承
く
だ
さ
い
。  

 
 

 
 

 
 

 
 

 
 

 
 

 
 

 
 

 


