

3種類の貝の味噌漬け
 （帆立貝・蛤・タイラ貝）

 
マテ貝のニンニク蒸し　ツブ貝の黒胡椒焼き

 
サザエの岩塩蒸し　三つ葉と出汁のスープ

 
トリ貝と竹の子　木の芽ソースのサラダ仕立て

 
三陸産黒鮑とあわび茸鉄板焼き　鮑の肝ソース

 
深川めし風浅利の焼き飯・宍道湖産しじみの味噌汁・香の物

 
デザートも貝

 
コーヒーまたは紅茶

 

※食材の仕入れ状況により、メニュー内容を予告なく変更する場合がございますので予めご了承ください。
 ※記載料金には、サービス料(16％)、消費税が含まれております。

※All prices
are
inclusive
of
16%
service
charge
and
consumption
tax.

春の貝づくしコース
10種類の貝を楽しめるコースをご用意いたしました

4・５月限定

¥35,000

Yokohama Bay Hotel & Towers


