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シ
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テ
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本
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木
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料
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焼
き
野
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肉
料
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食
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水
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甘
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牡
丹
海
老
昆
布
〆
と
関
山
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鮑
と
焼
き
茄
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無
花
果
と
マ
ス
カ
ッ
ト 

鱧
南
蛮
漬
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万
願
寺
唐
芥
子 

 

前
沢
牛
焼
き
し
ゃ
ぶ 

 
鮑 
ま
た
は 

金
目
鯛 

 

ま
た
は 

伊
勢
海
老
（＋
二
千
円
に
て
） 

 

季
節
の
御
野
菜 

 

前
沢
牛 

八
〇
ｇ 

サ
ー
ロ
イ
ン
か
フ
ィ
レ
お
好
み
に
て 

 
 お

好
み
に
て
お
選
び
く
だ
さ
い 

一
、 

鮎
御
飯 

一
、
ガ
ー
リ
ッ
ク
ラ
イ
ス 

一
、
梅
焼
き
飯 

香
の
物 

赤
出
汁 
 

季
節
の
水
菓
子 

 

季
節
の
甘
味 

 

抹
茶
ま
た
は
コ
ー
ヒ
ー 

 

※
仕
入
れ
状
況
に
よ
り
一
部
料
理
内
容
の
変
更
、
ま
た
は
内
容
・
盛
り
付
け
等
が
変
わ
る
場
合
が 

ご
ざ
い
ま
す
。
予
め
ご
了
承
く
だ
さ
い
。 


