
酒粕に含まれる甘い香りの成分を多く含み、繊維のきめが細かく、
口の中でとろけるようなやわらかさと、脂の上質な甘みが特徴です。

極上“ 福島牛「福粕花」”フェア
　PREMIUM “FUKUHAKKA” BEEF FAIR COURSE

食前のお愉しみ
Appetizers

鰹の炙りと秋茄子のマリネ　出汁ゼリー
Seared Bonito and Marinated Autumn Eggplant with Dashi Jelly

平目の鉄板焼き　貝出汁のクリームソース
Teppan-Seared Flounder with Shellfish Cream Sauce

さがみサラダ
Fresh Salad

焼き野菜盛り合わせ
Assorted Grilled Vegetables

極上“福島牛「福粕花」”100ｇ　フィレ　または　サーロイン
Premium “Fukuhakka” Beef (100g)

Tenderloin or Sirloin

[福粕花グラムアップ] +10ｇ ￥1,250
Add a grams of Premium “Fukuhakka” Beef

御飯・味噌汁・香の物
Rice, Miso Soup, Japanese Pickles

※食材の仕入れ状況により、メニュー内容を予告なく変更する場合がございますので予めご了承ください。
  ※記載料金には、サービス料(16％)、消費税が含まれております。

※All prices are inclusive of 16% service charge and consumption tax.

福島県産和梨のデザート
Fukushima Japanese Pear Dessert

コーヒー または 紅茶
Coffee or Tea

¥27,500


